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Tenceren�n kapağını
açmak �ç�n
Kapak sapını yukarı kaldırın
sonra serbest kalan kapağı
hafifçe eğerek yukarı doğru
çekerek çıkarın

Tencerey� doldurma
Tencerey� hacm�n üçte
�k�s� kadar malzeme �le
doldurun.

Kapatma �şlem�
Tenceren�n sapını açık
olduğu poz�syonda hafif
eğ�ml� olarak tencereye
yerleşt�r�n ve sapı ters
yönde çev�r�n.

P�ş�rmeye geç�nce
Tencerey� önce kuvvetl�
ateşe oturtun vent�l d�k
kalsın, fıslama ses�n� ve
kuvvetl� buhar çıkışını
bekley�n.

Buhar çıkınca
D�k vent�l� eğ�k duruma get�r�n,
ateş� azaltın p�şme süres�
başlamıştır.
D�kkat Emn�yet vent�l�n�n
üzer�ndek� halkayı çekerek
yukarı kalkıp kalkmadığını
kontrol ed�n�z.

P�şerken
Vent�l�n görev yapıp yapmadığını
kontrol ed�n. Vent�l�n üzer�ne 
hafifçe basınca an� ve kuvvetl�
buhar çıkmalıdır.

P�şt�kten sonra
Tencerey� �nd�r�n, buharın
azalması �ç�n b�raz bekley�n,
sonra vent�l� açıp buharı boşaltın
ve kapağı açın.

Çabuk soğutmak �ç�n
Çabuk soğutmak �ç�n beklemek
�stem�yorsanız tencerey� suyun
altında soğutun, sonra vent�l�
kaldırıp buharı çıkartın, kapağı 
açın.





For open�ng
F�rst hold the lever to upward
pos�t�on� sl�ghtly bent down
the free part, then take �t
away.

Use 2/3 of the total
volume,
If your mater�al �s
frothy use less volume.

For clos�ng
Sl�ghtly bend the upper part
and place �t when the lever
pos�t�on �s “open”, the rotate
the lever to the oppos�te
d�rect�on.

Dur�ng cook�ng
Use h�gh temperature for
beg�n�ng d�scharge at the
valve must be vert�cal unt�l
wh�stle sound appears and
steam comes out.

When steam starts
com�ng out; Make the vert�cal
valve pos�t�on hor�zontal decrease
the temperature Cook�ng t�me
started from now on..
Attent�on Check the r�ng on the
d�scharge valve, �t must be
pushed up eas�ly.

Check the valve
Check the d�scharge valve �s
oprat�ng or not, sl�ghtly pres
on the d�scharge valve and
see the steam d�scharge.

After cook�ng
Wa�t a l�ttle to decrease the
pressure �n the cooker, open the
d�scharge valve and release the
steam� then open the cooker.

For fast�ng cool�ng
If your don’t want to wa�t put
the cooker under cold water
pressuare suddenly drops, then
open the valve d�scharge the
steam.



ÜRÜN AÇIKLAMASI

Düdüklü tenceren�n
dış görünümü
A. Düdüklü tencere kapağı
B. Düdüklü tencere
     kapak açma / kapama
C. Kapak tutamacı 
D. Buhar çıkışı
E. Kademel� p�ş�rme vent�l�
F. Kapak kelepçes�
G. Yan kulplar
H. Paslanmaz çel�k
     tencere gövdes�
I. Termo kapsül taban

PRODUCT DESCRIPTION

Outer appearance of the
pressure cooker.

A. Pressure cooker l�d.
B. Pressure cooker l�d

    open / close
C. L�d handle

D. Steam release
E. Staged cook�ng valve

F. L�d clamp
G. S�de handles

H. Sta�nless steel
     cooker body

I. Thermo-capsule base

DÜDÜKLÜ TENCERE TEKNÝK BÝLGÝLER / PRESSURE COOKER TECHNIAL INFORMATION

Modeli / Model

Basýnç / Pressure

Sýcaklýk / Temperature

Güvenlik Valfi / Safety Valve 

Kapasitesi / Capacity

Markasý / Brand KM

Klasik / Classic

0,60 bar

1,1 bar

Tüm Ölçüler / All Sizes

120

Dry Vegetables / Kuru Sebzeler

Dried Beans
Kuru Fasulye

Chickpea
Nohut 

Broad Bean
Bakla 

20-25
Min.

20-25
Min.

20-25
Min.

Meat / Et

Beef / Sığır Eti

Veal / Dana Eti

Lamb / Kuzu Eti

Chicken / Tavuk

45-50
Min.

35-40
Min.

20-25
Min.

35-40
Min.

Fresh Vegetables / Taze Sebzeler

Fresh Bean / Taze Fasulye

Eggplant / Patlıcan

Cauliower / Karnabahar

Potato / Patates

Peas / Bezelye

20-25 Min.

10-15 Min.

10-15 Min.

8-10 Min.

15-20 Min.
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